Allergiamentes Eletért Alapitvany
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CiM: 1015 Budapest, Csiom uica 16
KURATORIUM: Straub Dezs8, Cseh LaszI6, Simon Erzsébet
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Mentes és Finom vendéglato egység értékels lap

Vendégldtc egység neve: Nenagelue. N anncld

Ertékelést végzs: S2e08 [ tion

ALLERGENMENTES ALAPANYAGOK:

Milyen allergénektdl mentes ételeket kinal a vendéglato egység:

(Ha legaldbb 3 allergén kizdrdsa van lehetdség, akkor maximum pont adhaté, ha anndl kevesebb, akkor az

allergének szamdval megegyezd a pont)
glutén Htejfehérje
& tojas Oszéja

A laktoz
O olajos magvak:

Van cukormentes alapanyag a kindlatban? (igen 1 pont, Nem 0 pont)
O igen
B nem

1 pont

Kiilén vannak tarolva a mentes termékek?
B igen
O nem

1 pont

Helyben késziilt ételek keresztszennyezédésének elkeriilése megoldott-e?
g igen
0 nem

1‘ pont

Gluténmentes termékekkel kapcsolatos kérdések: (3 pont, ha valamelyik eljdrdst helyesen
alkalmazzdk)
1. csak gluténmentes termékek vannak a vendéglatd egységben
igen CONem
2. csak elére csomagolt termékek formajaban keriilnek be gluténmentes
termékek?
Oigen CONem
3. ha helyben késziil, akkor ezek megoldottak:
o kilon eszkdzok elkészitésiikhoz:
o kilon helyiségben késziilnek: Cigen
o elkulonitett térolds: Oigen

OONem
CONem
CONem

Oigen

3 pont

Tajékoztatdas modja a helyszinen: (igen vdlaszok érnek 1-1 pontot)
e allergénekkel kapcsolatos tajékoztatas maodja:
o irasos (étlap, ételek mellett feltlintetve stb): Oligen
o szobeli: Kigen
® energia és tdpértékszamitasok elérhetéek: Cdigen

EINem
ONem
ONem

3 pont

EGYEB JELLEMZOK:

Vendéglaté egység egyéb jellemz8i (hangulat, tisztasdg, kiszolgdlas mingsége)

2 pont

Termékek mindsége (iz, dllag, illat, kinézet)

2pont

Kommunikacié vendéglato egységen kiviil (honlap, kozdsségi oldalak stb)

1 pont

Ossz pontszam:

17jont
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